CAFE DE
SAD BENTO

Em 2008, José Gabriel Ferreira iniciou a plantagéo de café
como uma brincadeira, um verdadeiro hobby que acabou por se
transformar numa paix&o e num projeto sério de agricultura.

As primeiras plantas vieram da Ilha de S&o Jorge, com as
variedades de Café Ardbica Yellow Bourbon e Red Caturra.
Atualmente, José Gabriel cultiva cerca de 1.500 drvores de café
na sua propriedade, situada na zona sul de S&o Bento. Quando
todas as drvores estiverem em producéo, estima-se uma
colheita anual de aproximadamente 1,5 toneladas de café.

No processo de producdo,cada drvore sauddvel pode produzir
mais de 15 quilos de fruto, porém a transformacéo para café
seco é trabalhosa: para obter 1 quilo de caté limpo, é
necessdrio apanhar cerca de 5 quilos de fruto. Apés a torra, o
peso ainda diminui cerca de 20%. Ou seja, ao colher 15 quilos
de fruto, resultam aproximadamente 2,4 quilos de café pronto
para consumo.

A colheita é feita manualmente, gréo a gréo, entre os meses de
maio e julho. Depois da colheita, o café é despolpado e

colocado ao sol para secar. Neste processo, o café mantém
uma casca chamada “pregiminho”, que é removida apds o
secar completo, tornando o gréo pronto para a torra.

A plantacéo de José Gabriel Ferreira estd localizada numa
4rea privilegiada de S&o Bento, com uma vista deslumbrante
para a cidade de Angra do Heroismo (Patriménio Mundial da
UNESCO), o mar e o Monte Brasil ao fundo — tornando a
experiéncia de visitar a plantagdo tdo Unica quanto o préprio
café.




